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masseria dello sbirro

Pacchetelle di Pomodorino Giallo Campano

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Bez laktozy Opis

Żółte pomidorki uprawiane na zboczach Wezuwiusza. Po zbiorze pomidory są zawieszane
pod sufitem w ręcznie formowanych gronach, co ułatwia cyrkulację powietrza. Ten rodzaj
pomidorów jest nierozerwalnie związany z obszarem prowincji Neapol, gdzie od wieków
uprawia się je prawie wyłącznie ręcznie, stosując te same techniki przekazywane z ojca
na syna. Niepowtarzalny klimat i gleba zboczy Wezuwiusza nadają tym pomidorom
niepowtarzalny smak i niezwykły aromat.

Sugestie

Doskonałe do ryb i delikatnych dań mięsnych. Znakomite dobeleganckich i wyszukanych
makaronów, pizzy i focacci.

Dane techniczne

Składniki: 100% żółte pomidory z regionu Kampania

Opakowanie: Słoik
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Masa netto: 1 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu. Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć

w ciągu 5 dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 134 k/32 kcal

Tłuszcze: 0,03 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g)

Węglowodany: 7 g (w tym cukry 6,5 g)

Białka: 1,14 g

Sól: 0,03 g

Alergeny

brak
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