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Pomodori Secchi
POCHODZENIE PRODUKTU:

Kalabria

Opis

Suszone pomidory to specjał śródziemnomorski, typowy zwłaszcza dla regionów Kalabria
i Apulia. Pomidory przygotowywane są pod koniec lata, aby można było cieszyć się nimi całą
zimę. Powolne suszenie na słońcu lub rzadziej w piecu powoduje stopniowe odparowanie
wody, podczas którego pomidory nabierają pełni smaku. Bardzo delikatne i smaczne.

Sugestie

Idealne dodatek do sałatek, makaronu, sałatek ryżowych, zapiekanek, grzanek.

Dane techniczne

Składniki: pomidory suszone uwodnione 60%, olej słonecznikowy 35%, ocet winny, sól, suszona natka

pietruszki, czosnek suszony, oregano suszone, regulator kwasowości: kwas cytrynowy, kwas

mlekowy, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy.

Opakowanie: Słoik szklany

Masa netto: Dostępne w 2 pojemnościach: 2800g (3100 ml) lub 1560g (1700 ml)

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym, chłodnym miejscu. Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć

w ciągu 3 dni.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 684 kJ / 165 kcal

Tłuszcze: 12 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,3 g

Węglowodany: 6,7 g, w tym cukry 4,2 g

Białka: 3,8 g

Sól: 3,3 g

Błonnik: 7,7 g
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