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Cipolle borettane in agrodolce

Cipolle

Opis

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Delizia

Borretane in aSmddm

Cebulki boretanskie w zalewie stodko-kwasnej. Cebulki boretanskie o charakterystycznym
sptaszczonym ksztafcie i jasnozottym kolorze pochodzg z regionu Reggio Emilia, a doktadnie
gminy Boretto, gdzie uprawiane sg juz od 1400 roku. Znane i lubiane we Wtoszech, zwiaszcza
w postaci marynowanej. Ze wzgledu na swdj unikalny smak doskonale komponuja sie

z wedlinami i bardziej ztozonymi daniami, zwtaszcza migsnymi.

Sugestie:

Pasujg znakomicie do wedlin. Swietne jako dodatek do dar gtéwnych. Ciekawostka jest,
iz w regionie Emilia Romagna podaje sig je réwniez do klusek.

Dane techniczne
Sktadniki:

Opakowanie:
Waga:

Sposob przechowywania:
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Cebulki boretanskie (60%), woda, olej stonecznikowy, ocet winny (wino, przeciwutleniacz:
E224), cukier, sdl, li$¢ laurowy, regulator kwasowosci: E330.

Puszka
2 kg

Przechowywac w temperaturze pokojowej, po otwarciu w lodéwce. Chroni¢ przed zrédtami
ciepta i promieniami stonecznymi.
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Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 336 kJ / 80 kcal

Ttuszcze: 5,5 g (w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,6 g)
Weglowodany: 7,2 g (w tym cukry 4,8 g)

Biatka: 0,79

Sol: 199
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