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Capperi all'aceto
POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Opis

Kapary z górzystych terenów Kampanii, o charakterystycznym żyłkowaniu w białym occie
winnym. Komponują się smakowo zarówno z rybami, pieczenią wołową jak i pomidorami,
sosami do makaronów. Znakomite do sałatek, zapiekanek i na pizzę.

Sugestie

Często łączy się je z rybami, zarówno w daniach głównych jak i w sosach do makaronów.
Wyśmienicie smakują z pomidorami i różnego rodzaju sosami. Komponują się również
z pieczenią wołową. Niezastąpione do makaronu z tuńczykiem.

Dane techniczne

Składniki: Kapary, biały ocet winny, sól.

Opakowanie: Słoik

Masa netto: 720 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym, chłodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 100kJ /24 kcal

Tłuszcze: 0,2 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,0 g

Węglowodany: 1,7 g, w tym cukry 0,0 g

Białka: 2,0 g

Sól: 2,55 g

Błonnik: 3,7 g

Alergeny

resztkowa zawartość DWUTLENKU SIARKI. Zaleca się przepłukanie przed spożyciem.
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