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Cipolle Borettane all'aceto balsamico di Modena

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

all’ “Aceto
Balsamico

di Modena
.G.P.

Opis

Cebulki boretanskie w occie balsamicznym Aceto Balsamico di Modena IGP z regionu Veneto.
Cebulki boretanskie o charakterystycznym sptaszczonym ksztatcie i jasnozoéttym kolorze swojg
nazwe zawdzieczajg gminie Boretto w regionie Emilia-Romania, gdzie uprawiane s3 juz od 1400
roku. Znane i lubiane we Wioszech, zwtaszcza w postaci marynowanej. Cebulki marynowane

o delikatnym unikalnym smaku, idealnie komponuja sie z kazdym daniem migsnym.

Sugestie

Znakomite do wedlin i dan gtéwnych, zwtaszcza dan miesnych i do tunczyka.

Dane techniczne
Sktadniki: cebulki boretanskie, woda, ocet balsamiczny Aceto Balsamico di Modena 12% (ocet winny
(SIARCZYNY), gotowany moszcz winogronowy, barwnik: E150d), cukier, sél. Moze zawierac
$ladowe ilosci SELERA i LUBINU.
Opakowanie: Stoik
Masa netto: 540 g (po odcieku 320 g)
Sposoéb przechowywania: Po otwarciu przechowywaé w lodéwce i spozy¢ w ciggu 15 dni.
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Kraj pochodzenia: Witochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 209 kJ / 50 kcal

Ttuszcze: 0,9 g, w tym kwasy tluszczowe nasycone 0,1 g
Weglowodany: 9 g, wtym cukry 8,7 g

Biatka: 0,9g

Sol: 189

Btonnik: 099

Alergeny

SIARCZYNY (z octu winnego). Moze zawiera¢ sladowe ilosci SELERA i LUBINU.
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