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Olive Nere Leccino Piccanti
POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Bez glutenu Opis

Odmiana oliwek leccino to jedna z najbardziej rozpowszechnionych i lubianych odmian oliwek
we Włoszech. Oliwki drylowane z dodatkiem papryczki peperoncino w zalewie z dodatkiem
octu winnego, olejem słonecznikowym, czosnkiem, koprem włoskim.

Sugestie

Idealne jako aperitivo, świetnie smakują w połączeniu z wędlinami i serami.

Dane techniczne

Składniki: Oliwki czarne leccino 49% olej słonecznikowy 33%, sól, czosnek, koper włoski, ostra

papryczka peperoncino 3%, ocet winny (zawiera DWUTLENEK SIARKI), regulatory

kwasowości: kwas cytrynowy, kwas mlekowy. Może zawierać śladowe ilości RYB i SELERA.

Może zawierać PESTKI lub FRAGMENTY PESTEK. Bez glutenu.

Opakowanie: Słoik

Waga: 290 gram

Sposób przechowywania: Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu 15 dni.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1026 kJ / 249 kcal

Tłuszcze: 27 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 3,3 g)

Węglowodany: 0,2 g (w tym cukry 0,1 g)

Białka: 1,1 g

Sól: 2,8 g

Błonnik: 2,4 g

Alergeny

ocet winny (zawiera DWUTLENEK SIARKI). Może zawierać śladowe ilości RYB i SELERA. Może zawierać PESTKI lub
FRAGMENTY PESTEK. Bez glutenu.
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