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Capperi al sale
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Włoskie kapary niewielkich rozmiarów w soli. Najbardziej cenionymi we Włoszech są kapary
niewielkich rozmiarów, o bardzo silnym, „skoncentrowanym” aromacie. Konserwowane w soli,
która zachowuje ich przyjemnie gorzki, ostry smak. Przed użyciem kapary należy opłukać
z nadmiaru soli. Doskonale komponują się z szerokim wachlarzem potraw, aromatyzując
i podkreślając smaki.  

Sugestie

Pasują do większości dań począwszy od mięs, po ryby i makarony.

Dane techniczne

Składniki: kapary (75%)(kraj pochodzenia: UE), sól (25%). Może zawierać śladowe ilości SELERA i

ŁUBINU.

Opakowanie: Słoiczek szklany

Waga: 70 gramów

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym miejscu. Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć w ciągu

15 dni.

https://delduca.pl


Capperi al sale   |   Strona 2 z 2 www.delduca.pl

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 145 kJ / 35 kcal

Tłuszcze: 0,7 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g

Węglowodany: 3,9 g, w tym cukry 0 g

Białka: 1,7 g

Sól: 25 g

Błonnik: 3 g

Alergeny

Może zawierać śladowe ilości SELERA i ŁUBINU.
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