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Polselli Farina Classica BLU

POCHODZENIE PRODUKTU:
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Opis
Klasyczna mieszanka wyselekcjonowanych gatunkéw migkkich ziaren pszenicy typu 00.

Polecana do ciasta bezposredniego, o srednim czasie wyrastania (8-10 godzin). Posiada
znakomita odpornos¢ na wysoka temperature. Idealna do wypieku w piecu opalanym drewnem.

W=270 P/L 0,50
Zawartosé biatka min: 11,5%.

Wydajnos¢ (worek 25 kg): 225 kulek o gramaturze 180 g

Sugestie

Doskonale nadaje sie do przygotowania pizzy neapolitanskiej.

Dane techniczne

Sktadniki: Maka pszenna typu “00” z miekkiego ziarna.
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Opakowanie:
Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Saod:

Alergeny

GLUTEN, SOJA

Polselli Farina Classica BLU | Strona?2z2

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

worek papierowy

25 kg

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1497 kJ / 3583 kcal

2 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
72,5 g (wtym cukry 1 g)

12,59

0,004 g

259

0,004
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