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POLSELLI

Polselli Farina Vivace ROSSA

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Maka Vivace Rossa Polselli jest maka wysokiej jakosci pozwalajaca na otrzymywanie ciasta
cechujgcego sie duza elastycznoscia i podatnego na formowanie. Doskonata do wypiekdw
slow cooking w niskiej temperaturze, klasycznej pizzy i pizzy pieczonej na blasze o dtugim
czasie wyrastania.

W=290 P/L 0,50
Sredni czas wyrastania 16-18 godzin.
Zawarto$c¢ biatka min: 13%.

Wydajnos¢ (worek 25 kg): ponad 228 kulek 180 g

Sugestie

Do wypiekow slow cooking w niskiej temperaturze, nadaje sie tez do przygotowania klasycznej
pizzy jak i pizzy pieczonej na blasze.

Dane techniczne

Skfadniki: Maka pszenna typu “00” z migkkiego ziarna. Moze zawiera¢ SOJE i GLUTEN.
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Opakowanie:

Masa netto:

Sposob przechowywania:
Kraj pochodzenia:
Wydajnosé w probach:

Czas wyrastania ciasta:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sal:

Btonnik:

Alergeny

GLUTEN, SOJA
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worek papierowy

25 kg lub 10 kg

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.
Wiochy

Ponad 228 kulek o wadze 180g na worek maki 25 kg

16-18 godzin

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1497 kJ/353 kcal

2,0 g (w tym kw. ttuszczowe nasycone 0,4 g)
72,5 g (w tym cukry 1,0 g)

12,59

0,004 g
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