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Carbone vegetale

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

IN POLVERE

Opis

Wegiel drzewny jest naturalng substancja, otrzymywang ze szlachetnych odmian drewna,

ktéra nadaje charakterystyczny ciemny kolor substytutom chleba oraz przetworom
spozywczym jak makarony, grissini, sucharki. Wegiel drzewny uzywany jest w suplementach
diety jako sktadnik pomagajacy eliminowa¢ wzdecia po positku. Zastosowanie go w produktach
wypiekanych w piecu jest absolutng nowoscia. Charakterystyczna obrébka pozwala otrzymac
niezwykle miatki proszek bez zapachu i bez smaku, ktéry produktom wypalanym w piecu
nadaje charakterystyczny ,,absolutnie czarny” kolor. Do ciasta dodaje sie go niewiele — zaleca
sie okoto 10-15 g na kazdy kg maki. Ciasto nabiera wéwczas gtebokiej czarnej barwy, przy
ktorej kolory pozostatych sktadnikow nabieraja wyrazistosci.

Sugestie

Zmiesza¢ make z weglem drzewnym przed przystapieniem do kolejnych etapéw przygotowania
ciasta. Zaleca sie 10-15 g na kazdy kilogram maki (kazdy rodzaj maki, w tym bezglutenowa).

Ze wzgledu na ekstremalne sproszkowanie (efekt talku) i absolutnie czarny kolor, nalezy
uzywac wegla z duza ostroznoscig, aby unikngé zabarwienia pomieszczen.

Dane techniczne

Sktadniki: Sproszkowany wegiel drzewny do celéw spozywczych
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Opakowanie:
Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:
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Plastikowy

1 kg

Przechowywac¢ w suchym i chtodnym miejscu.

Wiochy

www.delduca.pl


https://delduca.pl

