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polselli

Polselli Farina Multicereali
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Mąka wieloziarnista o bursztynowym kolorze, z nieco intensywniejszymi odcieniami ziaren
i o przyjemnym aromacie świeżo upieczonego chleba. Wysoka zawartość ziaren nadaje mące
wyjątkowo przyjemnej chrupkości. Jest to koncentrat energii bogaty w białko, potas, fosfor,
magnez i tłuszcze. Produkt szczególnie bogaty w sole mineralne i błonnik.

Sugestie

Świetnie komponuje się z solonymi sardelami, czarnymi oliwkami, truflami, stracciatellą
z mozzarelli z mleka bawolego.

Dane techniczne

Składniki: Mąka pszenna typu „0” z miękkiego ziarna, mąka krupczatka z twardego ziarna, mąka

orkiszowa pełnoziarnista, mąka kukurydziana, mąka jęczmienna pełnoziarnista, nasiona

amarantusa, nasiona Chia.

Alergeny: PSZENICA, ORKISZ, KUKURYDZA, JĘCZMIEŃ NASIONA AMARANTUSA, NASIONA CHIA

Opakowanie: papierowe
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Waga: worek 5kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1497 kJ / 353 kcal

Tłuszcze: 3,5 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,4 g)

Węglowodany: 75 g (w tym cukry 1 g)

Białka: 16,5 g

Sól: 0,004 g

Błonnik: 5 g
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