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lazzaris

Salsa dolce-piccante di verdure
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Una specialità dolce e piccante che unisce il gusto di sette verdure e l’aroma della senape.
Contiene verdure candite a pezzi. Questa combinazione originale crea un sapore nuovo e unico
di ingredienti tradizionali.

Suggerimenti

Perfetto per salumi, carne e pesce.
Consigliamo la gustosa ricetta „tonno con mostarda di verdure”. Per prima cosa mettere i pezzi
di tonno nel piatto, aggiungere l’olio, il sale, il pepe e il timo. Quindi mettere la salsa di verdure
e le foglie di lattuga nel piatto. Friggere il tonno marinato per due minuti per lato e adagiarlo
sulla lattuga con la salsa.

Dane techniczne

Smak: słodko-pikantna

Składniki: Kandyzowane warzywa w różnych proporcjach (cebula, marchew, cukinia, kalafior, bakłażan,

koper włoski, ogórek), aromat musztardy, syrop glukozowy, cukier, woda.

Opakowanie: Słoik
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Waga: 250 gram

Sposób przechowywania: W chłodnym, suchym miejscu. Po otwarciu opakowania przechowywać w lodówce.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1245 kJ / - 293 kcal

Tłuszcze: 0,6 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,0 g

Węglowodany: 71 g, w tym cukry 59 g

Białka: 0 g

Sól: 0,01 g

Błonnik: 1,8 g

Alergeny

GORCZYCA.
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