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FATTORIE

DELDUCA

LAZZARIS
Salsa dolce-piccante di frutta

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Produkowana jest z kandyzowanych owocéw, ktére zanurzone w syropie cukrowym i oleju
musztardowym zachowuja swoj charakterystyczny smak.

Sugestie

Wysmienicie smakuje podawana solo, doskonata jako deser. Pasuje zaréwno do mies
pieczonych jak i gotowanych. Idealnie komponuje sie z serami $wiezymi i dojrzewajacymi.

Dane techniczne
Skfadniki: Kandyzowane owoce w réznych proporcjach (mandarynki, morele, ananasy, brzoskwinie,
zielone figi, biate wisnie, czerwone wisnie, biate gruszki, czerwone gruszki, cedr), aromat
musztardy, syrop glukozowy, cukier, woda.
Opakowanie: Stoik
Waga: 720 gram
Sposob przechowywania: Przechowywac w suchym, chtodnym miejscu. Po otwarciu przechowywaé w lodéwce.
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Kraj pochodzenia: Witochy

Alergeny

GORCZYCA
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