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lazzaris

Salsa dolce e piccante di fichi

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu Opis

Salsa figowa słodko-pikantna o konsystencji dżemu. Słodycz i intensywny zapach letnich fig
w postaci salsy, która obrze komponuje się z szynkami wieprzowymi i dziczyzną, pikantną
gorgonzolą, dojrzałym castelmagno i roquefortem.

Sugestie

Idealny dodatek do serów dojrzewających, dziczyzny, szynek wieprzowych, wędlin gotowanych
i wędzonych oraz grillowanych i smażonych mięs.

Polecamy: „Kotlet wieprzowy z pikantno-słodkim sosem figowym”.
Kotlet przysmażyć na rozgrzanym oleju, obracając go wielokrotnie, przez około 8 minut.
Następnie wylewamy olej i dodajemy białe wino. Doprawiamy solą, pieprzem, dodajemy
pokrojone figi, odrobinę masła i dwie łyżeczki sosu figowego.
Na talerzu układamy gotowy kotlet wraz z sosem, dekorując wszystko sosem figowym.

Dane techniczne

Smak: słodko-pikantny

Składniki: Figi 20%, figi kandyzowane 20% (figi, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, substancja

zakwaszająca: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: DWUTLENEK SIARKI), cukier, woda, syrop

glukozowy, aromat MUSZTARDOWY, aromaty, barwnik: E141. Bez glutenu.
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Opakowanie: Słoik

Waga: 250 g - 120 g - 110 g

Sposób przechowywania: W chłodnym, suchym miejscu. Po otwarciu opakowania przechowywać w lodówce.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1078 kJ / 254 kcal

Tłuszcze: 0,6 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g)

Węglowodany: 61 g, w tym cukry 56 g

Białka: 0,7 g

Sól: 0,04 g

Błonnik: 2,2 g

Alergeny

DWUTLENEK SIARKI, aromat MUSZTARDOWY. Bez glutenu.
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