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FATTORIE

DEIDUCA

Salsa dolce-piccante di pere

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Posiada konsystencje dzemu oraz stodko-pikantny gruszkowy smak.

Sugestie

Idealna jako dodatek do mies pieczonych, gotowanych oraz dojrzewajgcych seréw. Polecamy
smaczny przepis ,Ryzowa zapiekanka z pikantng Gorgonzola i gruszkowg musztardg”.
Zalewamy ryz woda i gotujemy przez 40 minut. Po ugotowaniu odcedzi¢ i ostudzi¢. Nastepnie
wktadamy go do naczynia, dodajemy jajka, dwie tyzki startego sera, pokrojona w kostke
Gorgonzole oraz gruszkowg musztarde. Pieczemy w kapieli wodnej przez 15 minut

w temperaturze 170 stopni. Gotowa zapiekanke umieszczamy na talerzu i dekorujemy

kawatkami gorgonzoli i gruszek.

Dane techniczne

Smak:
Skfadniki:
Opakowanie:
Masa netto:

Sposoéb przechowywania:
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stodko-pikantny

kandyzowane gruszki, aromat MUSZTARDY, syrop glukozowy, cukier, woda.
Stoik; wiaderko

opakowanie szklane: 250 g - 120 g - 110 g; wiaderko: 2,5 kg

W chtodnym, suchym miejscu. Po otwarciu opakowania przechowywac¢ w lodéwce.
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Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1170 kJ / 275 kcal

Ttuszcze: 0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g)
Weglowodany: 70 g w tym cukry 60 g

Biatka: 0g

Sél: 0,03 g

Btonnik: 1,29

Alergeny

GORCZYCA
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