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lazzaris

Salsa dolce-piccante di cipolla

NOWOŚĆ

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Bez glutenu Opis

Posiada konsystencję dżemu o różowym kolorze oraz słodko-pikantny cebulowy smak.

Sugestie

Idealny dodatek do wędlin i serów. Polecamy smaczny przepis na „serowe cukierki z sosem
cebulowym”. Należy potrzeć Parmigiano Reggiano, wymieszać go z Ricottą i 1 jajkiem.
Następnie owijamy wszystko ciastem francuskim, smarujemy roztrzepanym jajkiem i pieczemy
10 minut w temperaturze 220 stopni. Na koniec do naszego „cukierka” dodajemy sos
cebulowy.

Dane techniczne

Składniki: Cebula 47%, cukier, ocet winny (wino, przeciwutleniacz: DWUTLENEK SIARKI), woda,

kandyzowana pomarańcza 3% (pomarańcza, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, korektor

kwasowości: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: DWUTLENEK SIARKI), sól, korektor

kwasowości: kwas cytrynowy, pieprz, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy, aromaty. Może

zawierać MUSZTARDĘ. Bez glutenu.

Opakowanie: Słoik

Waga: 110 gram
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Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym miejscu, z daleka od źródeł światła. Po otwarciu przechowywać w

lodówce.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 749 kJ / 176 kcal

Tłuszcze: 0 g w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0 g

Węglowodany: 43 g w tym cukry 40 g

Białka: 0,8 g

Sól: 0,13 g

Błonnik: 1,5 g

Alergeny

DWUTLENEK SIARKI. Może zawierać MUSZTARDĘ. Bez glutenu.
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