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FATTORIE

DEIDUCA

LAZZARIS
Salsa dolce-piccante di mele a spicchi

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

CON MELE CANDITE
A SPICCHI i

@ Bez glutenu OpIS

Salsa stodko-pikantna z czastkami kandyzowanych jabtek. Powstaje z czastek swiezych jabtek
bez pestek, obranych i kandyzowanych. Przepis ten pochodzi z regionéw Lombardii i Wenecji
Euganejskiej, z czaséw Habsburgdéw, ktérzy rzadzili Mantug w 1700 r.

Sugestie

Poleca sie ja w towarzystwie czerwonych gotowanych mies, pieczeni i serow. Wysmienicie
smakuje podawana jako deser sam w sobie lub jako nadzienie do ciast.

Polecamy smaczny przepis na ,Coppa di Parma”. Nalezy utozy¢ plasterki Parmy IGP

w naczyniu, w srodku umiescic jabtkowg musztarde. Dodac oliwe z oliwek i gotowe.

Dane techniczne
Sktadniki: Jabtka kandyzowane 51% (jabtka, syrop glukozowo-fruktozowy, cukier, korektor kwasowosci:
kwas cytrynowy), cukier, woda, syrop glukozowy, aromat MUSZTARDOWY, aromaty. Moze
zawierac¢ siarczyny. Bez glutenu.
Opakowanie: Stoik
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Waga:

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny
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250 gram

Przechowywa¢ w chtodnym miejscu, z daleka od zrédet $wiatta. Po otwarciu przechowywac w

lodéwece.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1251 kJ / 295 kcal

0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g
71 9, wtym cukry 56 g

0

0

3,19

GORCZYCY. Moze zawiera¢ siarczyny. Bez glutenu.
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