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Tagliatelle all'uovo Barilla

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania
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Opis

Tagliatelle jajeczne Barilla o wstazce szerokosci 5 mm. Ten typ makaronu wywodzi sie
z regionu Emilia Romagna, gdzie tradycyjnie spozywany jest zwtaszcza z sosem boloriskim.
Wstazka makaronu tagliatelle $wietnie wchtfania i utrzymuje na swojej powierzchni sosy.

Sugestie

Doskonate do wszystkich sosow. Idealne zwtaszcza do sosu bolognese. Tradycyjny przepis
z regionu Emilia Romagna sugeruje podanie tagliatelle z sosem ragu (bolonskim),
przygotowanym z mielonego migsa wieprzowego, cielecego i wotowego, z dodatkiem masta,
boczku i pomidoréw. Czas gotowania makaronu: 6 min.

Dane techniczne
Rodzaj: Makaron jajeczny, dtugi
Sktadniki: Semolina z PSZENICY durum, JAJA (23,9%). Moze zawiera¢ s$ladowe ilosci SOl i GORCZYCY.
Opakowanie: plastikowe
Masa netto: 1kg
Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym, suchym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Wtochy

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1236 kJ / 292 kcal

Ttuszcze: 3,7 g (w tym kwasy tluszczowe nasycone 1,3 g)
Weglowodany: 53 g (w tym cukry 1,2 g)

Biatka: 119

Sol: 0,12 g

Btonnik: 259

Alergeny

Semolina z PSZENICY durum, JAJA (23,9%). Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOl i GORCZYCY.
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