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Pappardelle all'uovo Barilla

POCHODZENIE PRODUKTU:

- Emilia-Romania
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Opis

Pappardelle to rodzaj makaronu jajecznego, ktory ksztattem przypomina tagliatelle, jednak

o szerszej wstazce. W przeciwienstwie do wstazek tagliatelle, ktdre wywodzg sie z regionu
Emilia Romagna, pappardelle pochodzg z Toskanii. Wstgzka makaronu pappardelle ma 13 mm
szerokosci, jest bardzo wytrzymata i porowata, przez co $wietnie wchtania i utrzymuje na swojej
powierzchni sosy.

Sugestie

Znakomite zwtaszcza zimowa pora z ciezkimi sosami, na przyktad na bazie dziczyzny. Dobrze
komponuja sie tez z grzybami. Czas gotowania: 7 min.

Dane techniczne
Rodzaj: Makaron jajeczny, diugi
Sktadniki: Semolina z PSZENICY durum, JAJA (23,9%).
Opakowanie: plastikowe
Masa netto: 1kg
Sposoéb przechowywania: Przechowywac w chtodnym, suchym miejscu.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:

Alergeny

Semolina z PSZENICY durum, JAJA (23,9%). Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOl i GORCZYCY.
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1569 kd / 371 kcal

5,0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,5 g
65 g, w tym cukry 3,0 g

14,59

0,088 g
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