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Gnocchi freschi di patate
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Gnocchi ze świeżych ziemniaków gotowanych na parze, bez dodatku skrobi ziemniaczanej,
konserwantów i dodatków. Kluseczki Gnocchi to jeden z bardziej znanych i lubianych dań
na całym świecie. Proste do przygotowania i pożywne, dobrze komponują się różnymi sosami
i dodatkami. Najczęściej wybierane to właśnie gnocchi di patate czyli rodzaj kopytek
ziemniaczanych. 

Sugestie

Istnieje mnóstwo różnych przepisów na przygotowanie kluseczek gnocchi. Doskonale smakują
np. masłem i szałwią lub sosem pomidorowym i bazylią czy  ze śmietaną, speckiem i grzybami.
Można przygotować je także z serem gorgonzola i boczkiem lub po prostu z oliwą extra vergine
i parmezanem.

Dane techniczne

Rodzaj: kluseczki ze świeżych ziemniaków gotowanych na parze ze skórką

Składniki: ziemniaki gotowane na parze 72%, mąka z miękkiego ziarna PSZENICY typu "0", JAJA, sól,

olej słonecznikowy. Może zawierać śladowe ilości MLEKA, SOI. Zapakowano w atmosferze

ochronnej. Nie przekłuwać opakowania.
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Opakowanie: Saszetka

Masa netto: 500 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. od 0°C do +7°C. Po otwarciu przechowywać w lodówce i spożyć w

ciągu 3 dni.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 604 kJ/142 kcal

Tłuszcze: 0,4 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,1 g

Węglowodany: 30,2 g, w tym cukry 4,0 g

Białka: 4,0 g

Sól: 1,0 g

Błonnik: 1,0 g

Alergeny

mąka z miękkiego ziarna PSZENICY typu "0", JAJA, sól, olej słonecznikowy. Może zawierać śladowe ilości MLEKA, SOI.
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