De Cecco Lasagne
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Lasagne n°112
ALL’'UOVO

con uova fresche pastorizzate
da galline allevate a terra
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MADE IN ITALY.

500g €

Opis

(=)

FATTORIE

DEIDUCA

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Lasagne to jeden z najstarszych znanych i najbardziej cenionych ksztattéw makaronu,
wywodzacy sie prawdopodobnie od greckiego ,laganon”, ktéry oznaczat duzy arkusz i talerz
makaronu pokrojonego w paski. Pierwsze zapiski na temat ,Lasagna” pochodzg z pism
najstynniejszych wtoskich poetéw Xl wieku

Sugestie

Najpopularniejsza wersja lasagne to wersja z nadzieniem z ragu, beszamelem i parmezanem.
Od niedawna proponuije sie przygotowywac je z mozzarella. Bardzo popularne sa rowniez
wersje ,biate” (czyli bez pomidoréw) z dressingami na bazie grzybow lub warzyw.

Dane techniczne

Rodzaj:
Sktadniki:
Alergeny:

Opakowanie:
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Waga:
Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia:

Wartosci odzywcze

Wartos¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sol:

Btonnik:
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FATTORIE

DEIDUCA

500 gram
Przechowywac w chtod i suchym miejscu.

Wiochy

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1545 kJ / 365 kcal

3,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,2 g)
66 g (w tym cukry 2,9 g)

15¢g

0,12 ¢g
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