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De Cecco Conchiglioni
POCHODZENIE PRODUKTU:

Abruzja

Opis

Conchiglioni Rigati czyli duże muszle o żebrowanej teksturze, wywodzące się początkowo
z Kampanii, a obecnie szeroko rozpowszechnione i cenione w całych Włoszech.
Dzięki dużym rozmiarom i kształtowi muszli znakomicie „trzymają” sos, nadają się
do faszerowania i zapiekania.

Sugestie

Doskonałe do zapiekania w piekarniku z sosami rybnymi lub mięsnymi.
Znakomite również w połączeniu ze świeżymi, lekkimi sosami, świeżą mozzarellą, pomidorem
i bazylią.

Dane techniczne

Rodzaj:

Składniki: PSZENICY

Alergeny: PSZENICY

Opakowanie:

Waga: 500 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłod i suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1490 kJ / 351 kcal

Tłuszcze: 1,5 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g)

Węglowodany: 69 g (w tym cukry 3,4 g)

Białka: 14 g

Sól: 0 g

Błonnik: 2,9 g
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