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Paccheri Molisana
POCHODZENIE PRODUKTU:

Molise

Opis

Paccheri to wysokiej jakości makaron z włoskiej twardej pszenicy w kształcie szerokich rurek,
produkowany w tradycyjny sposób i obrabiany na matrycach z brązu. Taki sposób obróbki
sprawia, iż powierzchnia makaronu staje się bardziej porowata, pozwalając tym samym
na lepsze absorbowanie sosów. 

Sugestie

Doskonały do przygotowania wykwintnych, wyszukanych dań, jak np.: Paccheri con genovese
di polpo – Paccheri con vongole, cozze e zucchine – Paccheri con speck, robiola e zafferano –
Paccheri con ragù di datterini gialli, baccalà e mollica di pane fritto al basilico – Paccheri con
baccalà, pomodorini e pinoli

Dane techniczne

Rodzaj: makaron w ksztacie szerokich rurek

Składniki: semolina z PSZENICY twardej

Waga: 500 gramów
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Karton: 12 sztuk x 500 g

Sposób przechowywania: Przechowywać w chłodnym i suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1489 kJ / 351 kcal

Tłuszcze: 1,0 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,3 g)

Węglowodany: 70 g (w tym cukry 4,0 g)

Białka: 14 g

Sól: 0,02 g

Błonnik: 3,0 g

Alergeny

GLUTEN. Może zawierać JAJA. Może zawierać śladowe ilość SOI.
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