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VOIELLO
Voiello Ziti arrotolati

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kampania

Opis

Forma makaronu Ziti arrotolati wywodzi sie z tradycji neapolitanskiej. Ziti (co w dialekcie
neapolitanskim znaczy ,nowozency”) to tradycyjny makaron podawany podczas uroczystosci
weselnych w regionie Kampania. Jego charakterystyczna wydtuzona forma i porowata
powierzchnia sg wrecz stworzone, aby dac¢ sie otuli¢ sosowi.

Makaron Voiello to doskonato$¢ sama w sobie. Wywodzi sie z potudnia Wtoch, z okolic
Neapolu, a jego poczatki siegaja 1879 roku. To jedyny wtoski makaron produkowany w 100%
z Grano Aureo, ziarna o bardzo wysokich parametrach technologicznych (ze wzgledu

na zawartos$¢ biatka i glutenu). Tradycyjne receptury, metody produkcji i obrobki na matrycach
z brazu, w potaczeniu z nowoczesnymi technologiami daja poczatek doskonatej jakosci
makaronom, nie majgcym sobie rownych. Smak ten na pewno docenig prawdziwi koneserzy.

Sugestie:

Ziti arrotolati znakomicie smakuja z sosem z baktazandéw i Swiezg ricotta, badz z cukinia
i caciocavallo.
Czas gotowania: 9 min.
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Dane techniczne

Rodzaj:

Sktadniki: Maka durum (100% ziarno Aureo), woda.
Alergeny:

Opakowanie:

Waga: 500 gram

Sposob przechowywania:

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 1521 kJ / 359 kcal

Ttuszcze: 2 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 @)
Weglowodany: 69,2 g (w tym cukry 3,5 g)

Biatka: 1459

Sél: 0,013g

Btonnik: 39
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