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Prosciutto cotto a fettine
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

Opis

Włoska gotowana szynka wieprzowa w plasterkach, z dodatkiem soli i przypraw, o dość gęstej
konsystencji i o intensywnym różowym kolorze. Aromatyczna, o delikatnym smaku.

Sugestie

Idealnie nadaje się na przystawki, do kanapek oraz jako dodatek do pizzy czy też składnik dań
głównych.

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Charakterystyka: Włoska gotowana szynka wieprzowa w plasterkach

Smak: delikatny

Wygląd: plasterki

Składniki: Udziec wieprzowy (80%), woda, sól, skrobia, desktroza, aromaty naturalne, aromaty,

substancja zagęszczająca E407, przeciwutleniacz E301, substancja konserwująca E250

Opakowanie: próżniowe

Masa netto: 200 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. +4 st. C
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 474 kJ / 113 kcal

Tłuszcze: 5 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,2 g)

Węglowodany: 1,0 g, w tym cukry 1,0 g

Białka: 16 g

Sól: 2 g
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