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Lardo in conca

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

@ Bez glutenu OpIS

Stonina z wtoskich tusz wieprzowych. Sposdb jej przygotowania pochodzi z czaséw, kiedy

@ Bez laktozy to mezczyzni pracujacy w kamieniotomach Toskanii przechowywali stonine w wydrgzonych
marmurowych skatach. Smak i proces sezonowania zawdziecza szczegdlnym witasciwosciom
weglanu wapnia zawartego w skatach. Posolone mieso umieszczane jest w marmurowych
pojemnikach z przyprawami (m.in. czarny pieprz, cynamon, kolendra, gozdziki, rozmaryn,
czosnek). Dojrzewa przynajmniej 6 miesiecy. Produkt aromatyczny i delikatny.

Sugestie
Pokrojona w cieniutkie plasterki stanowi doskonaty dodatek do grzanek, focacci, pizzy gourmet

bez sosu pomidorowego oraz do polenty podawanej na ciepto. Doskonale nadaje sie réwniez
na deske wedlin.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Sktadniki: stonina wieprzowa (kraj pochodzenia: kraje UE), sél. aromaty naturalne, przyprawy, ziota,

cukry: dekstroza, przeciwutleniacz: E301, substancje konserwujace: E252, E250
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Masa netto: Dostepne w kawatkach od 500 gr do ok. 1.2 kg. Cato$¢ wazy ok. 4kg.

Sposoéb przechowywania: Nie przektuwaé opakowania. Przechowywaé¢ w temperaturze od +2°C do +5°C. Po otwarciu
przechowywac¢ w lodéwce.

Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano we: Wioszech

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 3663 kd / 891 kcal

Ttuszcze: 99,0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 33,0 g)
Weglowodany: 0,0 g, w tym cukry 0,0 g

Biatka: 0,09

Sol: 509

Alergeny

Bez alergendw. Bez glutenu, bez pochodnych mieka.
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