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la felinese

Mortadella Bologna con pistacchi IGP
POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Bez glutenu Opis

Mortadella Bolońska IGP z najlepszych włoskich tusz wieprzowych. Mięso wieprzowe
na mortadellę po zmieleniu jest gotowane z dodatkiem słoniny, pistacji i aromatycznych ziół.
Do jej wyrobu  używa się tylko najwyższej jakości mięsa, aby uzyskać delikatną
konsystencję. Posiada wyjątkowy i niezrównany aromat.
Tradycyjny produkt regionu Emilia-Romania. 

Sugestie

Znakomita m. in. do farszu pierożków tortellini, kanapek, focacci, panini. Pokrojona w kostkę
stanowi dodatek do aperitivu.

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: Wieprzowina

Składniki: mięso wieprzowe, flaki wieprzowe, sól, PISTACJE (1%), sacharoza, aromaty naturalne,

przyprawy, przeciwutleniacz E301, konserwanty E250. Może zawierać inne ORZECHY. Bez

glutenu. Jelito niejadalne.
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Masa netto: około 6 kg lub połowa około 3 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. od +0°C do +7°C.

Wyprodukowano we: Włoszech

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1160 kJ / 280 kcal

Tłuszcze: 24 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 9,0 g

Węglowodany: 1,0 g, w tym cukry 1,0 g

Białka: 15 g

Sól: 2,3 g

Alergeny

PISTACJE (1%). Może zawierać inne ORZECHY. Bez glutenu. Jelito niejadalne.
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