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Pancetta arrotolata al pepe nero

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu OpIS

Rolada z boczku z wioskich tusz wieprzowych w czarnym pieprzu. Mieso po natarciu morska
solg i ziotami odpoczywa przez 13/15 dni w temp 0/4° C. Nastepnie, po usunieciu soli, zwijane
jest w rolade, wigzane, suszone i sezonowane przez 60 dni. W ten sposéb otrzymuije sie
stodkawy smak oraz delikatne i miekkie mieso. Smak rolady wzbogacony zostat ostrym
aromatem czarnego pieprzu.

Sugestie

Idealny dodatek do kanapek, $wiezych warzyw, marynat, fasoli, a takze do zimnych przystawek
i seréw owczych.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Sktadniki: boczek wieprzowy (kraj pochodzenia: Wtochy), sél, dekstroza, aromaty naturalne, czarny
pieprz (2%), przeciwutleniacz E301, konserwanty: E252, E250. Bez glutenu.
Masa netto: okoto 3 kg lub potowa okoto 1,5 kg.
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Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. +14°C/+16°C. Produkt zapakowany prézniowo przechowywaé w
temp. +2°C/+4°C.

Kraj pochodzenia/ Witochy
Wyprodukowano:

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 2196 kJ / 532 kcal

Ttuszcze: 52 g, w tym ttuszcze nasycone 17 g
Weglowodany: 1,0g, w tym cukry 0,59

Biatka: 159

Sol: 309

Alergeny

Bez glutenu
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