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Prosciutto crudo Parma DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

@ Bez glutenu
@ Bez laktozy

Dane techniczne

Rodzaj migsa:
Charakterystyka:

Smak:
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Opis

Jest to witoska szynka wieprzowa z wyselekcjonowanych udzcow (szynka parmenska). Migso
nie zawiera konserwantoéw, jedynie sél morska. Oznaczona jest znakiem jakosci Parma.
Posiada typowy rézowy kolor i przyjemny aromat. Wyrdznia ja delikatny i stodki smak. Szynka
dojrzewa 18 miesigcy.

Sugestie:

Idealna do przystawek. Swietnie komponuije sie ze $wiezymi owocami: melonem, winogronami,
figami oraz zielonymi szparagami. Jest takze sktadnikiem wielu cieptych dan wtoskiej kuchni
m.in. pizzy, roladek cielecych nadziewanych szynka i warzywami, sznycli cielecych z szynka

i szatwig duszonych w winie.

Wieprzowina
Szynka dojrzewajaca

Delikatny

www.delduca.pl
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Wyglad: Udziec wieprzowy w catosci

Sktadniki: Mieso wieprzowe, sol.

Alergeny: Bez glutenowe

Opakowanie: Prézniowe

Waga: okoto 8kg

Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. max +10 °C. Nie przektuwac¢ opakowania.
Kraj pochodzenia: UE

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1105 kJ/ 265 keal

Ttuszcze: 17 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,0 g)
Weglowodany: 1,0 g wtym cukry 1,0 g

Biatka: 279

Sol: 509
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