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Salame ungherese

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lombardia

@ Bez glutenu Opis
Witoskie salami z drobno mielonego miesa wieprzowego. Wedlina jest podsuszana przez okres
@ Bez laktozy okoto 5 dni, a nastepnie poddawana dojrzewaniu przez minimum 40 dni. Nazywane
~wegierskim” w hotdzie dla kraju, ktéry stynie z produkcji salami.
Sugestie
Idealne do kanapek, grzanek, na deske wedlin i pizze.
Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Charakterystyka: drobno mielone salami wieprzowe
Smak: tagodny
Wyglad: w przekroju o $rednicy ok. 8 cm
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Sktadniki: mieso wieprzowe (kraj pochodzenia: UE), sél, btonnik roslinny z groszku, cukry: dekstroza,
glukoza, cukier, przyprawy i ekstrakty przypraw, aromaty i aromaty wedzarnicze,
przeciwutleniacz: E301, substancje konserwujace: E252, E250 E120/E100. Bez glutenu. Bez
pochodnych mleka. Nie zawiera alergendéw. Jelito niejadalne.

Opakowanie: Ostonka niejadalna

Masa netto: ok. 2,5 kg, potowa ok. 1,2 kg

Sposob przechowywania: Produkt pakowany prézniowo przechowywac w temperaturze od +4 ° C do +8 ° C.
Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano: we Wioszech

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1371 kJ /330 keal

Ttuszcze: 25,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 11,52 g)
Weglowodany: 1,7 g (w tym cukry 0,5 g)

Biatka: 22,39 g

Sol: 3,89

Alergeny

Bez glutenu. Bez pochodnych mleka. Nie zawiera alergendw. Jelito niejadalne.
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