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DELDUCA

Sopressa nostrana

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Wioski salceson przygotowywany z wysokogatunkowego, wyselekcjonowanego miesa
wieprzowego. Do posiekanego miesa dodawane sg ziota oraz czerwone wino. Mieso dojrzewa
przez 30/40 dni. W ten sposob uzyskuje sie delikatng wedline o stodkawym posmaku z lekko
kwaskowatg nutg i wyraznym winnym, ziolowym aromatem.

Sugestie

Doskonaty na talerzu wedlin, idealny do kanapek i jako przystawka. Swietny do cieptego dania
do polenty z grzybami. Dobrze komponuije sie réwniez na pizzy z serem grana padano

i borowikami.
Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Smak: Delikatny
Sktadniki: mieso wieprzowe, sol, pieprz, aromaty naturalne, substancje konserwujgce: E250, E252,

przeciwutleniacz E301.
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Masa netto: okoto 1,5 kg
Sposob przechowywania: Przechowywaé w temp. od 0° do +4° C
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1549kJ/373 keal

Ttuszcze: 29 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 9,4 g)
Weglowodany: 0,5 g, w tym cukry 0,5 g

Biatka: 27,59

Sol: 419
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