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FATTORIE

Prosciutto crudo San Daniele DOP

POCHODZENIE PRODUKTU:

Friuli-Wenecja Julijska

@ Bez glutenu OpIS

Szynka dojrzewajgca San Daniele DOP to jeden z flagowych produktéw wtoskiej kuchni.
@ Bez laktozy Wyselekcjonowane i certyfikowane udzce wieprzowe pochodzace z hodowli péthocnych

i centralnych regionéw Wtoch poddawane sg procesowi dojrzewania w scisle kontrolowanych

warunkach. Dzieki zastosowaniu soli morskiej oraz specyficznemu mikroklimatowi (okreslonej

temperaturze, wilgoci i wentylacji) Swieze mieso osusza sie nabierajac stopniowo pozadanych

cech, bez koniecznosci uzywania srodkéw konserwujgacych.

Szynka dojrzewajgca San Daniele to efekt wielowiekowej tradycji, doswiadczenia i pasiji

przekazywanej z pokolenia na pokolenie.

Sugestie

Idealna na deske wedlin wraz z dobrymi grissini. Doskonata na pizze Gourmet. Preferowana
przez mistrzéw kuchni, ktérzy pragnac stworzy¢ wyszukane, ekskluzywne dania poszukuja
produktu idealnego. Doskonale komponuje sie z biatym, niezbyt aromatyzowanym winem
wytrawnym.

Dane techniczne

Rodzaj migsa: Wieprzowina
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Skfadniki: Wioski udziec wieprzowy hodowany na obszarze produkcji, s6l morska.
Waga: okoto 7 kg, bez kosci

Sposoéb przechowywania: Przechowywa¢ w temperaturze od 2°C do 8°C.

Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 275 kJ /1145 kcal

Ttuszcze: 19,0 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6,5 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 269

Sol: 489

Alergeny

Bez glutenu. Bez alergenéw. Bez GMO.
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