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DEIDUCA

‘Nduja di Spilinga

POCHODZENIE PRODUKTU:

Kalabria

@ Bez glutenu OpIS

Stynna wtoska ,Nduja di Spilinga to kalabryjski specjat o miekkiej strukturze. Produkuje sie
ja z tlustego miesa wieprzowego zmielonego z ostrag papryka peperoncino (papryczka
kalabryjska), dzieki czemu nabiera ona charakterystycznego ognistego posmaku. Mocny

i pikantny smak jest typowy dla potudniowego regionu Wtoch, z ktérego ,Nduja di Spilinga
pochodzi. Gdzie kupi¢ ,nduje kalabryjska? Prawdziwa wioska ,nduje najlepiej szukaé

u lokalnych producentéw, z ktérymi hurtownia Fattorie Del Duca wspétpracuije.

Sugestie

,Nduja idealnie nadaje sie do smarowania cieptych grzanek lub jako dodatek / baza do sosoéw.
Kawatek ,nduji wystarczy rozgniesc i doda¢ do rondelka, a wtedy rozpusci sie i stworzy gesty
sos, ktéry znakomicie smakuje w potgczeniu z makaronem. Duza ilos¢ papryki peperoncino
wptywa na ostros¢ ,nduji kalabryjskiej, ktérg mozna w odpowiedni sposéb wykorzystac

w swoich daniach. Moze by¢ tez uzywana jako dodatek do pizzy.

Dane techniczne
Rodzaj migsa: Wieprzowina
Skfadniki: ttuszcz wieprzowy, mieso wieprzowe, ostra papryczka peperoncino (30%), sol. Produkt
wedzony. Bez glutenu. Bez hormondw. Bez sterydéw. Bez antybiotykdw.
Smak: Pikantny i intensywny
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Masa netto: okoto 400 g
Sposob przechowywania: Przechowywac w temp. od +2°C do +8°C.
Kraj pochodzenia: Wiochy

WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1897 kJ/ 456 kcal

Ttuszcze: 35 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 12 g
Weglowodany: 14,8 g, w tym cukry 0,2 g

Biatka: 20,3 g

Btonnik: 14649

Witaminy: Witamina A: 300 pg, Witamina C: 9 mg
Sktadniki mineralne: Wapn: 3 mg, Zelazo: 1,4 mg

Saod: 1,29

Alergeny

Bez glutenu. Bez hormonow. Bez steryddéw. Bez antybiotykdw.
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