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Petto d'oca affumicato

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis

Wedzona piers$ gesi — produkt mrozony. Najwyzszej jakosci mieso z piersi gesiej, z dodatkiem
aromatycznych ziét i starannie wyselekcjonowanych przypraw, dojrzewajace, wedzone
naturalnie na drewnie bukowym. Tradycyjny przysmak witoski, zachwyca smakiem i aromatem.
produkt, przeznaczony dla najbardziej wymagajacych podniebien.

Sugestie

Doskonata krojona na cieniutkie plasterki i serwowana jako carpaccio. Znakomita jako
przystawka, swietna rowniez na grzankach i na pizzy.

Dane techniczne
Rodzaj miesa: gesina
Charakterystyka: Wedzona piers$ gesi, produkt mrozony
Smak: powedzany
Sktadniki: mieso gesie, sol, aromaty, aromat wedzarniczy, cukry, (dekstroza, sacharoza), przyprawy,

ziofa, substancje konserwujgce: E250, E252, przeciwutleniacz: E300, E301. Wedzone
naturalnie na drewnie bukowym. Ostonka niejadalna.
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Opakowanie: Prézniowe

Masa netto: okoto 1kg

Sposob przechowywania: Przechowywac¢ w temp. -18C. Pakowane prézniowo, nie rozrywac¢ opakowania.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1957 kJ / 474 keal

Ttuszcze: 46 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 16 g
Weglowodany: 1,09, wtymcukry 1,0 g

Biatka: 149

Sol: 259
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