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wolf sauris

Speck Sauris
POCHODZENIE PRODUKTU:

Friuli-Wenecja Julijska

Bez glutenu

Bez laktozy

Opis

Jeden ze sztandarowych specjałów miasta Sauris położonego w prowincji Udine, w regionie
Friuli-Wenecja Julijska. Rodzaj szynki z wyselekcjonowanego mięsa wieprzowego, które jest
solone, a następnie wędzone w dymie bukowym, jałowcowym i sosnowym, po czym dojrzewa
przez 4/6 miesięcy.  Wędlina o charakterystycznym smaku, wykwintna i doskonała jakościowo.

Sugestie: 

Może być podawana jako przystawka, idealnie pasuje też do pizzy oraz deski wędlin.

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: wieprzowina

Charakterystyka: wędlina dojrzewająca, podwędzana

Składniki: Szynka wieprzowa, sól, aromatyczne przyprawy i zioła.

Waga: ok. 3 kg

Sposób przechowywania: W temp. +4 st. C.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1142 kJ / 274 kcal

Tłuszcze: 18 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 6,2 g)

Węglowodany: 0 g w tym cukry 0 g

Białka: 28 g

Sól: 4,7 g
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