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Speck Del Duca

POCHODZENIE PRODUKTU:

Trydent-Gorna Adyga

@ Bez glutenu OpIS

@ Rodzaj wtoskiej szynki z Trydentu z wyselekcjonowanego miesa wieprzowego. Ma przyjemny
Bez laktozy i charakterystyczny smak, ktéry zawdziecza przyprawom oraz tradycyjnej metodzie wedzenia
przy uzyciu drewna bukowego. Dojrzewa przez okoto 22 tygodnie.

Sugestie

Moze by¢ podawany jako przystawka. Idealnie pasuje do pizzy oraz deski wedlin.

Dane techniczne

Rodzaj migsa: wieprzowina

Charakterystyka: Wedzony udziec wieprzowy z regionu Trentino Alto Adige dojrzewajacy 6 mies.

Smak: Wedzony

Sktadniki: mieso z udzca wieprzowego, sol, przyprawy, aromaty naturalne, dekstroza, sacharoza,
przeciwutleniacz: askorbinian sodu, substancja konserwujgca: azotan potasu. Wedzony na
drewnie bukowym.

Opakowanie: Prézniowe
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Masa netto: 2,7 kg

Sposob przechowywania: Przechowywaé w temp. od 0° do +4° C
Kraj pochodzenia migsa: UE

Wyprodukowano: Wtochy

Wal‘tOSCI Odzyw CZ€ Wwartosci odzywcze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 276 kJ /1150 Kcal

Ttuszcze: 18 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 6 g
Weglowodany: 0,59, w tym cukry 0,5 g

Biatka: 28¢g

Sol: 459

Alergeny

Bez glutenu. Bez pochodnych mleka.
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