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wolf sauris

Filetto di Sauris
POCHODZENIE PRODUKTU:

Friuli-Wenecja Julijska

Bez glutenu Opis

Dojrzewająca polędwiczka wieprzowa Sauris o delikatnie „słodkim”, szlachetnym smaku
podkreślonym ziołami i delikatnym wędzeniem w dymie bukowym. Produkt dla wyjątkowo
wymagających podniebień.

Sugestie

Znakomita wykwintna przystawka bądź przekąska.

 

Dane techniczne

Rodzaj mięsa: wieprzowina

Smak: delikatnie „słodki”, szlachetny, podkreślony ziołami i delikatnym wędzeniem w dymie

bukowym

Składniki: mięso wieprzowe (pochodzenie: UE), sól, zioła, przyprawy, substancja konserwująca: azotan

sodu. Produkt bezglutenowy.

Opakowanie: próżniowe
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Masa netto: około 300 gram

Sposób przechowywania: Przechowywać w temp. od+1° do +4° C.

Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 651 kJ / 154 kcal

Tłuszcze: 3,8 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,7 g

Węglowodany: 0 g, w tym cukry 0 g

Białka: 30 g

Sól: 5,0 g

Alergeny

Bez glutenu
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