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Aceto Balsamico di Modena IGP - 1 Grappolo

POCHODZENIE PRODUKTU:

Emilia-Romania

Opis

Ocet balsamiczny z Modeny IGP - 1 Grappolo — o intensywnym, ciemnym kolorze i delikatnym,
stodko-kwasnym smaku (kwasowos¢ 6%) z nutg drewna. Otrzymuje sie go z octu winnego

i zageszczonego moszczu winogronowego poddanego uszlachetnianiu w drewnianych
beczkach przez okres dwdch miesiecy.

Sugestie:

Ocet balsamiczny jest znakomitym dodatkiem do satatek, soséw, marynat i rozmaitych dan
kuchni wtoskiej, a takze do owocow i deserow. Wzbogaca smak mies gotowanych

i grillowanych. Polecany tez jaj, krewetek, risotto i potraw smazonych. Dzieki swojej
uniwersalnosci pozostawia przestrzen dla wyobrazni i kreatywnosci kucharza.

Dane techniczne
Charakterystyka: Ocet balsamiczny o delikatnym smaku
Kwasowos¢: 6%
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Opakowanie: Butelka szklana z ciemnego szkta

Pojemnos¢: 500 ml

Sposob przechowywania: W chtodnym miejscu, z dala od zrodet swiatta.

Kraj pochodzenia: Witochy

Sktadniki: Ocet winny, zageszczony moszcz winogronowy, gotowany moszcz winogronowy, barwnik

E150. Zawiera SIARCZYNY.

WartOéCi Odiyw CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 317 kd / 74 kcal

Ttuszcze: 0 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0 g)
Weglowodany: 13 g (w tym cukry 13 g)

Biatka: 0,79

Sol: 0,06 g

Alergeny

SIARCZYNY
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