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OLEARIA DEL GARDA

Olio extravergine di oliva LE COLLINE

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Wysokiej jakosci oliwa z najwyzszej jakosci odmian wioskich oliwek, zbieranych w optymalnym
momencie ich dojrzatosci. Ttoczona na zimno wytgcznie za pomoca procesdw mechanicznych.
Oliwa o intensywnym, petnym, harmonijnym smaku i niskiej kwasowosci. Producent Olearia del
Garda powstata na obszarze potozonym nad jeziorem Garda, ktére u podndzy Alp ksztattuje
typowo srodziemnomorski mikroklimat, pozwalajac na uprawe drzew oliwnych, wysunietych
najbardziej na pétnoc na swiecie. Produkty z certyfikatem DOP produkowane sa z oliwek
miejscowych, z upraw drzew oliwnych potozonych nad jeziorem Garda. Pozostate z oliwek
witoskich réwniez z innych rejonéw.

Sugestie

Produkt o wielu kulinarnych zastosowaniach. Doskonata jako dodatek do niezliczonej ilosci
potraw, safat, warzyw.

Dane techniczne

Pochodzenie oliwek: 100% najwyzszej jakosci wioskie oliwki
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Charakterystyka: oliwa z oliwek extravergine o harmonijnym, zrbwnowazonym smaku
Kwasowosc¢: niska

Opakowanie: butelka z ciemnego szkfa

Pojemnosé: 750 ml

Sposob przechowywania: Przechowywaé¢ w chtodnym miejscu, z dala od zrédet $wiatta.

Kraj pochodzenia: Witochy

y 4 - L]
WartOSC| Odzywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Warto$c¢ energetyczna: 3762 kJ /900 kcal

Tiuszcze: 100 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 14 g /jednonienasycone 73 g, wieloninasycone 7,5
a/

Weglowodany: 0g,wtymcukry0g

Biatka: 0g

Sol: 0g

Witaminy: Witamina E: 22,4 mg

Alergeny

brak
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