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Pane da Tramezzino

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Chleb na tramezzini to rodzaj delikatnego biatego pieczywa w formie dtugich podtuznych
kromek bez skorki. Tramezzini to bardzo popularne mate kanapeczki w ksztatcie tréjkatow,
Z najprzerdzniejszym nadzieniem, serwowane we wtoskich barach przez caty dzien.

Uwaga: chleb na tramezzini nalezy przechowywaé w lodéwce, koniecznie w zamknietym
opakowaniu.

Sugestie

Tramezzini znakomite sg zaréwno na s$niadanie, jak i jako przekaska w ciggu dnia czy tez jako
przystawka. Mozna je spotka¢ w bardzo wielu odmianach, z najrézniejszymi sktadnikami.
Najbardziej popularne dodatki to tunczyk z pomidorem, majonezem i zielonymi oliwkami czy tez
wedzony tosos$ z ogoérkiem albo szynka prosciutto z majonezem i serem.

Dane techniczne
Sktadniki: maka PSZENNA typu ,,0”, woda, olej stonecznikowy, sél jodowana, dekstroza, drozdze, maka
SOJOWA.
Alergeny: PSZENICA (GLUTEN), SOJA
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Opakowanie: prézniowe

Masa netto: 250 g

Sposoéb przechowywania: Przechowywaé w lodéwce w temp. od 0 do +4°C.
Kraj pochodzenia: Witochy

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1172 kJ / 277 keal

Ttuszcze: 5,1 g (w tym kwasy ttluszczowe nasycone 2,6 g)
Weglowodany: 46,5 g (w tym cukry 4,6 g)

Biatka: 10,6 g

Sol: 1,39

Btonnik: 1,69

Alergeny

maka PSZENNA (GLUTEN), mgka SOJOWA.
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