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POLSELLI

Polselli Farina Ideale VERDE

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

) Al
“wPIZZERI|A—

Opis

Maka Ideale Polselli typu ,,00” z przemiatu wtoskich migkkich ziaren pszenicy. Prosta w uzyciu,
odpowiednia do wyrobu pizzy tradycyjnej, nadaje sie do ciasta bezposredniego o krotkim
czasie wyrastania (3-6 godzin).

W=220 P/L 0,50

Wydajnos¢ (worek 25 kg): 225 kulek o gramaturze 180 g

Sugestie

Doskonata do wyrobu pizzy tradycyjnej, nadaje sie do ciasta bezposredniego o krétkim czasie
wyrastania (3-6 godzin).

Dane techniczne

Skfadniki: Maka z migkkich ziaren PSZENICY typu 00. W=220.
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Opakowanie:

Masa netto:

Sposob przechowywania:
Kraj pochodzenia:
Wydajnosé w probach:

Czas wyrastania ciasta:

Wartosci odzywcze

Wartos$¢ energetyczna:
Ttuszcze:
Weglowodany:

Biatka:

Sal:

Btonnik:

Alergeny
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worek papierowy

25 kg

Przechowywa¢ w suchym, chtodnym miejscu.
Wiochy

220 kulek 180 g na worek maki o wadze 25 kg

3-6 godzin

Wartosci odzywcze w 100g produktu

1497 kJ / 353 kcal

2 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,25 g)
72,5 g (w tym cukry 1,0 g)

10g

0,004 g

39

GLUTEN. Moze zawiera¢ sladowe ilosci SOI, GORCZYCY, LUBINU.
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