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POLSELLI
Polselli Farina senza glutine per Pizza

POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Ideale per

. Pizza

@ Bez glutenu OpIS

Maka bezglutenowa, idealna do wyrobu chleba, pizzy, focacci.
Sugestie

Mieszanka szczegdlnie polecana do wyrobu chleba, pizzy
i focacci.

Nadaje ciastu dobrg elastycznosc¢ i strukture oraz pozadany smak.

Dane techniczne
Skfadniki: Skrobia kukurydziana, skrobia pszenna bezglutenowa, maka ryzowa, skrobia ziemniaczana,
glukoza, inulina
Wydajnosé w probach: Ponad 230 porcji (kulek) o wadze 180g na worek maki
Pieczenie: Polecana do wypiekoéw na zaczynie, zwtaszcza do wyrobu lekkiej i chrupiacej pizzy alla
romana.
Waga: worek 1kg lub 5kg
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Kraj pochodzenia:

Wal‘tOSCI OdzyW CZe wartosci odzyweze w 100g produktu

Wartos¢ energetyczna: 1551 kJ / 370,5 kcal

Ttuszcze: 0,35 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,09 g)
Weglowodany: 89,6 g (w tym cukry 0,48 g)

Biatka: 2,23 g

Sol: 0,12 g

Btonnik: 1,429
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