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polselli

Polselli Farina al Grano Arso
POCHODZENIE PRODUKTU:

Lacjum

Opis

Mąka pszenna z dodatkiem mąki z palonego ziarna. Mąka z palonego ziarna to mąka o ciemnej
szarawo-brunatnej barwie, zapachu zbliżonym do popiołu i smaku palonych orzechów z lekkim
aromatem kawy. Ma wyższą zawartość białka i zwiększoną zawartość soli mineralnych.

Sugestie

Dobrze komponuje się z brokułami, świeżą kiełbasą wieprzową, skorupiakami (omułkami,
małżami), szparagami.

Dane techniczne

Składniki: mąka PSZENNA typu "0", palona mąka z twardego ziarna PSZENICY (semola). Zawiera

GLUTEN i śladowe ilości SOI.

Opakowanie: papierowe

Masa netto: worek 5 kg

Sposób przechowywania: Przechowywać w suchym i chłodnym miejscu.
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Kraj pochodzenia: Włochy

Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1497 kJ / 353 kcal

Tłuszcze: 2 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,4 g)

Węglowodany: 72,5 g (w tym cukry 1 g)

Białka: 12,5 g

Sól: 0,004 g

Błonnik: 2,5 g

Alergeny

mąka PSZENNA. Zawiera GLUTEN i śladowe ilości SOI.
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