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FATTORIE

Focaccine

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis
To jedyny w swoim rodzaju miekki chleb, wigkszy, ale tez nizszy od typowego pieczywa

do hamburgerow. Przygotowany na ciepto z réznymi sktadnikami jest idealng przekaska
0 kazdej porze dnia.

Sugestie

Idealnie nadaje sie na ciepte, ,wiosenne” kanapki z mozzarellg, pomidorami i satata, ale réwniez
Swietnie smakuje z wedlinami i serami.

Dane techniczne
Sktadniki: Maka PSZENNA typu ,,0”, woda, MLEKO (5,5%), olej stonecznikowy, cukier (1,9%), drozdze
piwne, sol jodowana (1,3%), maka stodowa. Uzyto alkoholu etylowego.
Waga: Dostepny w opakowaniu 160g (2 kromki).
Sposdb przechowywania: W chtodnym i suchym miejscul.
Kraj pochodzenia: Wiochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1122 kJ / 265 kcal
Ttuszcze: 2,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
Weglowodany: 49,4 g (w tym cukry 2,5 g)
Biatka: 8,99
Sol: 1449
Btonnik: 299
Alergeny

GLUTEN, LAKTOZA
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