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Bruschette
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Pieczywo idealne do przygotowania ciepłej bruschetty. Znakomity pomysł na smaczny i  lekki
posiłek o każdej porze dnia.

Sugestie

Można użyć wszystkich dodatków jak do pizzy (wędliny, mozzarella, pomidory, itp.). Aby
je przygotować należy rozgrzewać je w piekarniku w temperaturze 200° przez około 10 minut.
Następnie dodajemy wybrane przez nas składniki (razem z sosem pomidorowym) i ponownie
wkładamy do piekarnika na następne 10 minut. Świetnie smakują też przypieczone na grillu.

Dane techniczne

Składniki: Mąka pszenna typu „0”, woda, olej słonecznikowy (3%), drożdże piwne, emulgator, sól

jodowana (1,2%), mąka słodowa. Użyto alkoholu etylowego.

Waga: Dostępne w opakowaniu 400g (4 kromki).

Sposób przechowywania: W chłodnym i suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1122 kJ / 265 kcal

Tłuszcze: 2,9 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,4 g)

Węglowodany: 49,4 g (w tym cukry 2,5 g)

Białka: 8,9 g

Sól: 1,4 g

Błonnik: 2,9 g

Alergeny

GLUTEN
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