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Bruschette

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Pieczywo idealne do przygotowania cieptej bruschetty. Znakomity pomyst na smaczny i lekki
positek o kazdej porze dnia.

Sugestie

Mozna uzy¢ wszystkich dodatkéw jak do pizzy (wedliny, mozzarella, pomidory, itp.). Aby

je przygotowac nalezy rozgrzewac je w piekarniku w temperaturze 200° przez okoto 10 minut.
Nastepnie dodajemy wybrane przez nas sktadniki (razem z sosem pomidorowym) i ponownie
wktadamy do piekarnika na nastepne 10 minut. Swietnie smakuja tez przypieczone na grillu.

Dane techniczne
Sktadniki: Maka pszenna typu ,,0”, woda, olej stonecznikowy (3%), drozdze piwne, emulgator, sl
jodowana (1,2%), maka stodowa. Uzyto alkoholu etylowego.
Waga: Dostepne w opakowaniu 400g (4 kromeki).
Sposoéb przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1122 kJ / 265 kcal
Ttuszcze: 2,9 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,4 g)
Weglowodany: 49,4 g (w tym cukry 2,5 g)
Biatka: 8,99
Sol: 1,49
Btonnik: 299
Alergeny
GLUTEN
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