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Toscaiole
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Prostokątne kromki delikatnego chleba, do przygotowywania tostów na ciepło. Producent
Micheletto Pane z Vicenzy, na rynku włoskim obecny jest już od ponad 125 lat. Od czterech
pokoleń oferuje tradycyjne włoskie wypieki przygotowywane na bazie zdrowych składników.

Sugestie

Idealnie komponują się z farszem mięsnym, serowym, warzywnym oraz różnego rodzaju
sosami. Aby przygotować tost należy wziąć dwie kromki, dodając do nich miękki ser i szynkę.
Ogrzewamy przez 5 minut w opiekaczu, aż do roztopienia się sera. Podawać razem
z „czerwonym sosem” przygotowanym z majonezu i ketchupu.

Dane techniczne

Składniki: Mąka PSZENNA typu „0”, woda, olej słonecznikowy (3%), drożdże piwne, emulgator, mono i

diglicerydy kwasów tłuszczowych, sól jodowana (1,2%), mąka słodowana. Użyto alkoholu

etylowego.

Waga: Dostępne w opakowaniu 300g (6 kromek).

Sposób przechowywania: W chłodnym i suchym miejscu.

Kraj pochodzenia: Włochy
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1158 kJ / 274 kcal

Tłuszcze: 3,8 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 0,5 g)

Węglowodany: 49,7 g (w tym cukry 2,3 g)

Białka: 8,8 g

Sól: 1,3 g

Błonnik: 2,9 g

Alergeny

GLUTEN

https://delduca.pl

