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Toscaiole

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Prostokatne kromki delikatnego chleba, do przygotowywania tostow na ciepto. Producent
Micheletto Pane z Vicenzy, na rynku wtoskim obecny jest juz od ponad 125 lat. Od czterech
pokolen oferuje tradycyjne wtoskie wypieki przygotowywane na bazie zdrowych sktadnikéw.

Sugestie

Idealnie komponuja sie z farszem miesnym, serowym, warzywnym oraz réznego rodzaju
sosami. Aby przygotowac tost nalezy wzig¢ dwie kromki, dodajac do nich miekki ser i szynke.
Ogrzewamy przez 5 minut w opiekaczu, az do roztopienia sie sera. Podawac razem

z ,Czerwonym sosem” przygotowanym z majonezu i ketchupu.

Dane techniczne
Sktadniki: Maka PSZENNA typu ,,0”, woda, olej stonecznikowy (3%), drozdze piwne, emulgator, mono i
diglicerydy kwasow ttuszczowych, sél jodowana (1,2%), maka stodowana. Uzyto alkoholu
etylowego.
Waga: Dostepne w opakowaniu 300g (6 kromek).
Sposob przechowywania: W chtodnym i suchym miejscu.
Kraj pochodzenia: Witochy
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 1158 kd / 274 kcal
Ttuszcze: 3,8 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 0,5 @)
Weglowodany: 49,7 g (w tym cukry 2,3 g)
Biatka: 8,89
Sol: 1,3 ¢
Btonnik: 299
Alergeny
GLUTEN
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