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TOSCOBOSCO
Carpaccio di tartufo nero

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

" Carpaccio di Tartufo 2

d’Estate
TOSC!

Opis

Plastry trufli letniej (Tuber aestivum Vitt.) zwanej tez Scorzone w oliwie z oliwek extra vergine.
Najbardziej rozpoznawalna i popularna trufla na swiecie. Trufla o nieregularnym, bulwiastym
ksztatcie i barwie od ciemno-brgzowej do czarnej. Marmurkowy jasno-bezowy migzsz

pod skorka charakteryzuje sie bezowymi zytkami, ktére sa charakterystyczne dla trufli
jadalnych. Trufla letnia maja duzo subtelniejszy aromat w porodwnaniu do zimowej odmiany
trufli.

Sugestie

Doskonate zwtaszcza na gorgcych potrawach, gdyz ciepto rozwija i intensyfikuje aromat trufli.
Produkt bardzo wysokiej jakosci stosowany przez najlepszych szeféw kuchni na swiecie.
Potaczenie luksusu z bogata gama smakow. Doskonaty ekskluzywny dodatek réwniez

do potraw z jajek. Doskonate na wykwintng pizze GOURMET.

Dane techniczne

Sktadniki: plastry trufli letniej (Tuber aestivum Vitt.), oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia, aromaty, sol.
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Masa netto: stoiczek 180 g lub stoiczek 90 g

Opakowanie: stoiczek szklany

Wyprodukowano: Wtochy

Sposoéb przechowywania: Przechowywac¢ w chtodnym miejscu. Po otwarciu przechowywac¢ w lodéwce i spozy¢ w ciggu
Kilku dni.

WartOéCi Odiyw CZ€ Wartosci odzywceze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 425 kJ /103 keal

Ttuszcze: 7,2 g, w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,1 g
Weglowodany: 0g,wtymcukry 0 g

Biatka: 519

Sol: 0,789

Btonnik: 1,09
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