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Tartufo nero fresco

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis
Trufla czarna wystepuje w dwéch odmianach - zimowej i letnie;.

Szlachetna czarna trufla zimowa (Tuber Melanosporum Vitt.) zbierana jest od potowy listopada
do potowy marca. Lubi wysoko potozone, stoneczne i przewiewne stanowiska o potudniowej
ekspozycji. Rosnie pod debami, grabami, leszczyng. We Wtoszech rozpowszechniona

w centralnych Apeninach, Marche i Umbrii. Ma forme okragta i wielko$¢ od orzecha wtoskiego
do duzego ziemniaka. Na zewnatrz czarna, wewnatrz z biatym zytkowaniem. Ma wyborny smak,
dzieki ktéremu zyskata nazwe ,stodka”.

Czarna trufla letnia (Tuber Aestivum Vitt), jako mato wymagajaca, jest najbardziej
rozpowszechniona. Zbierana jest od poczatku maja do konca listopada, zatem praktycznie
przez wiekszos¢ roku, z wyjatkiem krétkiego okresu wiosennego. Miejsce pochodzenia: Umbria
i Toskania.

Wygladem przypomina tradycyjna czarng trufle. Rosnie pod debami, leszczyng, topolami,
bukami i sosnami. Czesto osigga znaczne rozmiary. Ma owalny ksztatt z nieregularnymi
wzorami, z zewnatrz czarna, pokryta charakterystycznymi piramidkowymi, wypuktymi guzkami.
Na przekroju jest zazwyczaj koloru brazowego. W zapachu i smaku przypomina nieco borowiki.

Sugestie

Czarna trufla zimowa, tradycyjna komponuje sie wyjatkowo dobrze z dziczyzng i skorupiakami.
Zazwyczaj po wczesniejszej krotkiej obrébce termicznej.
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Czarna trufla letnia, jako mniej wyrazista w smaku niz trufla zimowa, polecana jest

do gotowania.

Uzywana moze by¢ w postaci ptatkéw do mies, do fonduty, jaj sadzonych, do tagliatelli.
W formie rozdrobnionej, podsmazona na patelni z zgbkiem czosnku, solg i pieprzem,
stosowana jako dodatek do makarondw i drugich dan, jajecznicy i jaj.

Uwagi

Dostawa $wiezej partii produktu co tydzien.

Po wiecej informacji odnosnie produktu i zamdéwienia prosimy o kontakt z firma.

Dane techniczne
Sktadniki: Swieza trufla biata
Pojemnos¢: Produkt wystepuje w porcjach po ok.10-30 gram lub w kawatkach ponad 30 gram.
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