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Tartufo bianco fresco

POCHODZENIE PRODUKTU:

Toskania

Opis
Swieza trufla biata wystepuje w dwéch odmianach — zimowej i letniej.

Zimowa odmiana trufli biatej, zwanej tez piemoncka (Tuber Magnatum Pico)

to najszlachetniejszy i najdrozszy grzyb $wiata. Zwana ,brylantem kuchni”.

Okres zbioréw przypada na poczatek pazdziernika i trwa

do konca grudnia. Spotykana jest na wysoko potozonych réwninach, zazwyczaj do 600 m
n.p.m. o wilgotnym klimacie. Ro$nie pod debami, lipami, wierzbami i leszczyna. Przybiera
barwy od biatawozoéttawej, jasnobezowej do ochrowo-zéttawej, czasami z lekkim zielono-
brazowawym odcieniem

i zawsze obecnym biatawym zytkowaniem. Trufla biata znajdowana pod lipami czestokro¢
ma odcien czerwonawy. Ma nieregularng forme i rézne wielkosci.

Odmiana letnia — wtoska trufla biatawa (Tuber Borchi Vitt.

o Tuber Albidum Pico) zbierana jest od potowy stycznia

do konca kwietnia. Wystepuje na terenie catego potwyspu apeniriskiego, w roznych warunkach
klimatycznych, preferuje jednak tereny piaszczyste. Zazwyczaj ma forme okragtawa

i niewielkie rozmiary. Wystepuje w bogatej gamie kolorystycznej, od odcieni bieli po pomararncz
i braz,

z nielicznym biatawo-rdzawym zytkowaniem.

Sugestie
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Witoska trufla biata o typowym, wybornym smaku, zazwyczaj stosowana w postaci surowej.
Uzywana moze by¢ w postaci plasterkowanej badz tartej do mies, jaj, makaronow, risotto,
tatara, mieczakdéw i skorupiakow.

Uzywana surowa, w postaci plasterkow badz tarta bezposrednio na danie, lub tez gotowana
do aromatyzowania soséw i kremow. Wspaniata do skorupiakéw i owocéw morza.

Uwagi

Dostawa Swiezej partii produktu co tydzien.

Po wiecej informacji odnosnie produktu i zamdwienia
prosimy o kontakt z firma.

Dane techniczne
Sktadniki: Swieza trufla biata
Pojemnos¢: Produkt wystepuje w porcjach po ok.10-30 gram lub w kawatkach ponad 30 gram.
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