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Crema tartufata
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Krem grzybowy z truflą. Zbiory trufli, cennych i ekskluzywnych grzybów, wpisane są na listę
światowego dziedzictwa UNESCO. Tradycja sięga aż średniowiecza i odradza się każdej
jesieni. Produkt pasteryzowany, gotowy do podania.

Sugestie

Znakomity do pierwszych dań na bazie makaronu (zwłaszcza spaghetti i tagliatelli). Doskonały
do jajek i omletów, serów i mięsa np. gulaszów, jak również rozsmarowany na kromce ciepłego,
chrupiącego chleba.

Dane techniczne

Pojemność: 540g = 580 ml

Masa netto: 540 g = 580 ml

Składniki: pieczarki uprawne 70%, olej słonecznikowy, woda, trufla letnia (Tuber aestivum vitt.) 1%,

skrobia ryżowa, sól, suszona pietruszka, suszony czosnek, błonnik, aromaty.
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 618 kJ / 149 kcal

Tłuszcze: 13 g (w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,4 g)

Węglowodany: 4,5 g (w tym cukry 0 g)

Białka: 2,6 g

Sól: 1,6 g

Błonnik: 2,0 g

Alergeny

TRUFLA
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