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Crema tartufata

POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

. TARTUFATA
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Opis

Krem grzybowy z truflg. Zbiory trufli, cennych i ekskluzywnych grzybow, wpisane sa na liste
Swiatowego dziedzictwa UNESCO. Tradycja siega az sredniowiecza i odradza si¢ kazdej
jesieni. Produkt pasteryzowany, gotowy do podania.

Sugestie

Znakomity do pierwszych dan na bazie makaronu (zwtaszcza spaghetti i tagliatelli). Doskonaty
do jajek i omletéw, seréw i miesa np. gulaszow, jak réwniez rozsmarowany na kromce cieptego,
chrupiacego chleba.

Dane techniczne
Pojemnos¢: 540g = 580 ml
Masa netto: 540 g = 580 ml
Sktadniki: pieczarki uprawne 70%, olej stonecznikowy, woda, trufla letnia (Tuber aestivum vitt.) 1%,

skrobia ryzowa, sol, suszona pietruszka, suszony czosnek, btonnik, aromaty.
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WartOéCi Odiywcze Wartosci odzywcze w 100g produktu

Wartosc¢ energetyczna: 618 kJ / 149 kcal
Ttuszcze: 13 g (w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,4 g)
Weglowodany: 4,5 g (w tym cukry 0 g)
Biatka: 2,69
Sol: 1,6 g
Btonnik: 2,09
Alergeny
TRUFLA

Crema tartufata | Strona2z2 www.delduca. ,0/


https://delduca.pl

